e-mail: info@kisselbrot.de

KISSEL

Brot und mehr ...

111 Abhol-Ort bitte ankreuzen !!!

Internetseite: www.kisselbrot.de

66879 Reichenbach-Steegen

O HerrenbergstraRRe 3

Di.- Fr. 7:00 — 11:00 Uhr
Sa. 6:00 —11:00 Uhr

Telefon 06385 - 321
Fax 06385 - 5322

66879 Steinwenden-Weltersbach
MoorstraRe 35

O Di. + Mi. 7:00 - 13:00 Uhr

Do. + Fr. 7:00 - 15:00 Uhr
Sa. 6:00 - 12:00 Uhr

Telefon 06371 - 51852

66775 Kaiserslautern
Riesenstrafle 12

O Di. - Fr. 9:00 - 17:00 Uhr

Sa. 9:00 - 14:00 Uhr

Telefon 0631 - 41550498

Vor- und Zuname: Tel.: Datum und Menge eintragen:
Wann? | Gewicht | Dienstag | Mittwoch | Do.-tag Freitag Samstag Preis pro
Brotspezialitat Datum: | Datum: Datum: Datum: | Datum: Stiick/€
Menge? | Menge? Menge? Menge? | Menge?
Weltersbacher taglich | 750g 4,30
Grumbeerbrot rund
50 % Weizenmehl Type
1050, 10 % Roggenmehl
Type 997, 40% Kartoffelm.
<Emmasche” taglich | 500g 2,95
(Roggenmischbrot) rund
60 % Roggenm. Type 997,
40 % Weizenm Type 1050
Kornbrot taglich | 1000g 3,90
(Roggenmischbrot) lang
60 % Roggenmehl Type taglich | 1000g 3,90
997, 40 % Weizenmehl rund
Type 1050 S
taglich | 1000g 3,90
Kasten
Marktbrot taglich | 2000g 9,80
(Roggenmischbrot) rund
60 % Roggenmehl Type halb 4,95
997, 40 % Weizenmehl
Type 1050, Oberflache
bemehlt
Vollkorn- taglich | 750g 5,10
Sprossenbrot Kasten
Roggenvollkorn-Schrot und
Mehl, eizenvollkornmehl,
Roggenvollkornsauerteig,
Sonnenblumenkerne,
Sojaschrot, Leinsaat und
Sprossenmischung
Dinkel-Vollkornbrot taglich | 750g 4,95
Dinkelvollkornmehl, Kasten
Dinkelk6rner
Dinkel-Vollkornbrot Do, Fr, | 750g 5,20
mit Friihlingskrédutern Sa Kasten - - - -
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KISSEL

Brot und mehr ...

e-mail: info@kisselbrot.de

111 Abhol-Ort bitte ankreuzen !!!

Internetseite: www.kisselbrot.de

66879 Reichenbach-Steegen
O Herrenbergstrae 3
Di.- Fr. 7:00 — 11:00 Uhr
Sa. 6:00 — 11:00 Uhr

Telefon 06385 - 321
Fax 06385 - 5322

66879 Steinwenden-Weltersbach

O MoorstraRe 35
Di. + Mi. 7:00 - 13:00 Uhr

Do. + Fr. 7:00 - 15:00 Uhr
Sa. 6:00 - 12:00 Uhr

Telefon 06371 - 51852

66775 Kaiserslautern

O Di. - Fr. 9:00 - 17:00 Uhr

Sa. 9:00 - 14:00 Uhr

Riesenstralle 12

Telefon 0631 - 41550498

Vor- und Zuname: Tel.: Datum und Menge eintragen:
Wann? | Gewicht | Dienstag | Mittwoch | Do.-tag | Freitag Samstag | Preis pro
Brotspezialitat Datum: | Datum: Datum: | Datum: Datum: | Stiick/€
Menge? | Menge? Menge? | Menge? Menge?

Altdeutsches Landbr. | Di 1000g 4,40
60% Roggenmehl Type rund --- --- --- ---

1150, 40% Weizenmehl

Type 812

Toastbrot Di, Mi, 500g 3,00
Weizenmehl Ty 550, Milch Do, Kasten - - .-

Dinkel-Toastbrot, Mi, Do, | 500g 3,30
ohne Weizenmehl Fr, Sa Kasten - -

Dinkelvollkornmehl,

Dinkelmehl, Dinkelkorner,

Milch

Rhonradbrot Do, 2000g 11,80
50% Weizen-Vollkornmehl, | Fr, rund - - - ---

10% Weizen- Sa

Vollkornschrot, 40% halb 6,10
Roggen-Vollkornmehl - - -

Haferbrot, Lozo’s Do, 750g 5,10
Steejer Knerzje Fr, rund - -

56% Hafer, Weizenmehl, Sa

Gerstenmehl,

Dinkelvollkornmehl,

Krustenoberflache mit

Haferflocken bestreut

Reichenbacher Do, 2000g 11,50
Musikantenbrot Fr, rund - - -

80% dunkles Roggenmehl Sa

Type 1370, 20%dunkles halb 5,85
Weizenmehl Type 1050 - - e -

Gewlrzmischung auf

Kruste aus Fenchel, Anis

und Koriander

Nordlandkruste Di, 750g 5,10
Rg-vollkornschrot, 10% Rg- | Do, Kasten --- --- - - -

vollkorn-Feinschrot, Sa

5% Wz-vollkornmehl, 10%

Korner:Leinsaat, 1000g 6,50

Kasten
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66879 Reichenbach-Steegen

O HerrenbergstraRRe 3

Di.- Fr. 7:00 — 11:00 Uhr
Sa. 6:00 — 11:00 Uhr

Telefon 06385 - 321
Fax 06385 - 5322

O

MoorstralRe 35

66879 Steinwenden-Weltersbach

Di. + Mi. 7:00 - 13:00 Uhr
Do. + Fr. 7:00 - 15:00 Uhr

Sa. 6:00 - 12:00 Uhr

Telefon 06371 - 51852

O

66775 Kaiserslautern
Riesenstralle 12

Di. - Fr. 9:00 - 16:00 Uhr
Sa. 9:00 - 14:00 Uhr

Telefon 0631 - 41550498

Vor- und Zuname: Tel.: Datum und Menge eintragen:
Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Preis pro
. Datum: Datum: Datum: Datum: Stiick/€
Brotchen fick/
Menge? Menge? Menge? Menge?
Tafelbrotchen 0,45
Doppeltes Wasserbrotchen 0,90
Milchbrétchen 0,65
Roggenbrétchen 0,55
Kasebrotchen 1,20
Kasestange 1,30
Kiimmelbrotchen 0,80
Laugenbrezel 0,95
Laugenstange 0,90
Kiirbiskernbrétchen 0,85
Dinkel-Vollkornbrotchen 0,90
N h Dienstag Mittwoch Donnerstag | Freitag Samstag Preis pro
ervennanrun Datum: Datum: Datum: Datum: Datum: Stiick/€
g fick/ HELAU!!!
Menge? Menge? Menge? Menge? Menge?
.+ 22, .
NuR-oder Quarkschnecke vom 2,00 a.m 15. +22. Feb. ,25
Blech gibt es SAMSTAGS
Puddingp|under 2,10 nur BERLINER @
Schokocroissant 2,30 also keine anderen siiBen
Schoko- oder Rosinenbrétchen 1,00 Teilchen
Rohrnudel 1,10
Kuchenschnitte je nach 2,10-2,90 . .
Tagesangebot ! Berliner einfach € 1,30
BERLINER und , Pilzer Berliner ger”t €1,70
Grumbeer” DAS DING Berliner € 1,95
ab Februar bis Aschermittwoch mit Apfelsinenflavour
Kaffeekuchen (ganz/halb) 7,80/3,95 . .
Puddingberliner € 1,95
. . Dienstag Mittwoch Donnerstag | Freitag Samstag Preis pro ,,Pélzer Grumbeere” € 3,20
Sonst'ges' wie Kuchen Datum: Datum: Datum: Datum: Datum: Stiick/€
Menge? Menge? Menge? Menge? Menge?
Samstag Preis Samstag Preis pro
. Datum: ro Datum: St"Ck/€
Samstag-Brotchen — | Sae — ’
Menge? Menge?
Tafelbrétchen 0,45 Tirolerbrétchen 0,85
Doppeltes Wasserbrétchen 0,90 Kartoffelbrotchen 0,85
Milchbrétchen 0,65 Kasestange 1,30
Roggenbrétchen 0,55 Kasebrotchen 1,20
Kraftkornbrétchen 0,85 Dinkel-Vkbrotchen 0,90
Mohnhornchen 0,90 Kiirbiskernbrétchen 0,85
timmelbrétchen 0,80 Laugenbrezel 0,95
Sesambrdtchen 0,80 Laugenstange 0,90
Mohnbrotchen 0,80
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